RAUTY

Raut €. 1 - 950K¢E/os

Studeny bufet
Cekankovy saldt s cizrnou a roquefortem

Saldat caprese s bazalkovym pestem
Rukolovy saldt s grandtovym jablkem, kozim syrem a medem
Variace listovych saldtd s ancovickovym dresinkem a krutony

Rolka z uzeného lososa plnénd koprovou pénou
Krevetovy koktejl s ananasem a polnickem
Hovézi rostbeef s hofcicnou omdackou
Kosicky z listového tésta plnéné pénou ze susenych rajcat a parmskou Sunkou

Teply bufet
Filirované kufeci maso s grilovanou zeleninou, Cerstvymi Zampiony a psenicnymi nudlemi
Marinovand veprovad krkovice s fazolkami a se slaninou
Flank steak s peprfovou omdckou
Cely peceny losos s citrusy a Cerstvymi bylinkami, bylinkovd omdacka
Slavky na viné s cerstvym koriandrem
Dyfové knedlicky s omdckou z pecenych paprik, ziemnénou kokosovym milékem

Pfilohy
Blansirovand zelenina se z&zvorem a koriandrem
Batdtové pyré
Petrzelkové brambirky grenaille
Domdaci brambordcky
Cerstvé pecivo

Dezerty
P&na z bilé cokolddy s malinami
Limetkové flameri s pomerancovym cukrem
Cokoladovy dortik s vanilkovym krémem a grandtovym jablkem
Cerstvé dekorované ovoce

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studenym predkrmd, 300g pokrmU teplého bufetu, 200 g prilohy.
Minimum 40 osob.
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Raut €. 2 -1.290 K&/os

Studeny bufet
Saldt radicchio s cizrnou, baby Spendtem a mozzarellou
Recky saldt s pecenymi olivami
Redkvickovy saldt s ov&im syrem a jablky
Saldt z Cervené Cocky s okurkou, paprikou a fazolemi
Variace listovych salétl s jogurtovym dipem a smazenym hrdskem

Variace italskych Sunek s olivami a susenymi rajcaty

Kosicky z listového tésta pinéné kavidrem a vajecnou f&si
Carpaccio z chobotnice
Rajcatovd salsa s krekrem a bazalkou
Marinovany losos s koprem a pomerancem

Teply bufet
Pecené tygfi krevety s marinddou aglio olio
Cely peceny losos s citrusy a cerstvymi bylinkami, bylinkovd omd&cka
Medailonky z vepfové panenky s pecenym chiestem
16 hodin pomalu peceny hovéz krk s hfibkovou omdackou
Filirovand kachni prsa na kedlubnovém zeli s gazdovskou slaninou
Zeleninové minitortilly s avokddovym dipem a raj¢atovou salsou

Pfilohy
Domdci bramborové placky
Grilovand zelenina
Cernd cocka beluga s kofenovou zeleninou
Spekové knedlicky
Cerstvé pecivo

Dezerty
Cokolddové Créme brilée
Kokosové fezy pInéné malinovym krémem
Vanilkovy dortik s pafizskym krémem a johodami
Pomerancovd pannacotta s pénou z horké cokolddy a susenym pomerancem
Cerstvé dekorované ovoce

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 300g studenym predkrmd, 350g pokrmU teplého bufetu, 250 g prilohy.
Minimum 40 osob.
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